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BOLETIN DE NOTICIAS

DENTRO DE ESTE BOLETIN
ENCONTRARAS:

= NUESTRO OBJETIVO DE TRABAJO
- CUALES SON NUESTRAS EXPECTATIVAS,
QUE PODEMOS APORTAR CADA UN@ Y
COMO NOS ENFRENTAMOS A NUESTROS
MIEDOS CON DESAFIOS PERSONALES

- VISITAS PREPARATORIAS

- FORMACION SOBRE PREVENCION DE
RIESGOS LABORALES

~NUESTROS PRIMEROS DIAS EN LAS
QUESERIAS
- PRESENTACION OFICIAL DEL PROYECTO
EN LA NORIA, MALAGA

Plan FERMENTA: Programa de Fomento
de la Empleabilidad de Personas con
Diversidad Funcional

Estos son nuestros participantes
en plena formacion en el GDR
del Valle del Guadalhorce.

Desde aqui queremos agradecer
que se nos haya facilifado esta
sala para readlizar las entrevistas,
las charlas y las sesiones tedricas
que tenemos. Un viernes al mes
nos reunimos aqui también para
reflexionar sobre lo que hemos
hecho y aprendido en Ilas
queserias y dar ideas para
nuesira newsletter o boletin de
noticias. Aqui estd el resultado,
esperamos que lo disfruten.



PRESENTACIéN 23! Desde aqui queremos agradecer a la Asociacion
PROYECTO EN PROGRAMAS Juvenil Almenaras (de la Axarquia) por habernos
EUROPEOS DE MOVILIDAD. facilitado la experiencia y asi poder compartir nuestras
ERASMUS + practicas a nivel infernacional.

A finales de verano, nuestra
terapeuta ocupacional participd
en un curso de formacion sobre
aufismo, celebrado en Eslovenia,
por la asociacion Aspi de Domzale.
Aqui, pudimos presentar ante los
participantes de Grecia, Eslovenia y
Estonia, cudl es el objefivo del
proyecto y la metodologia de PLAN FERMENTA
frabajo que Ufilizaremos en el
mismo.

Fue una oportunidad inolvidable
en la que pudimos crear sinergias
con entidades y asociaciones de
ofros paises europeos .

“Durante nuestro primer
mes, hemos reflexionado
sobre las expectativas del
proyecto, porque estamos
aqui, qué podemos
aprender, qué podemos
aportar y cuadles son
nuestros miedos antes de
empezar" Este andlisis nos
sirve para marcarnos los

retos que queremos C AMARA DE

conseguir participando en
S Ruivyecc CONSERVACION

“Estuvimos visitando las
instalaciones de Lacteos El
Pastor del Valle, en Alhaurin el
Grande, y desayunando en la
Hortelana, de Coin, antes de
empezar las practicas en las
queserias"

SIGUENOS EN NUESTRAS REDES SOCIALES @QUESOSDEMALAGA |'




PRESENTACION DEL
PROYECTO EN LA
NORIA, MALAGA

Los participantes del
proyecto, junto con la
terapeuta ocupacional,
estuvimos el pasado 19 de
septiembre en la
presentacion de los 22
proyectos de la convocatoria
de Inovacion

Social de la Noria, la Caixa y
Diputacion. Gracias a ello,
pudimos empezar a

crear sinergias enftre los
proyectos y presentar las
iniciativas.

Una parte importante del
proyecto y, al mismo
fiempo, de cualquier

los riesgos que nos

prevenirlos. Por ello,
analizamos las posibles
situaciones conflictivas y

evitarlas.

En el Pastor del Valle hemos
empezado haciendo queso
fresco de cabra. Este se mete
en moldes y se envuelve en
unas gasas para que desuere
bien. Después se mete en
prensas, se voltean y pasan a
la piscina de salmuera, donde
se impregara de sal.

SIGUENOS EN NUESTRAS REDES SOCIALES

puesto laboral, es conocer

podemos encontrar y como

propusimos ejemplos para

ELABORACION DE
QUESO RULO DE CABRA
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